
HACI FAHRİ ZÜMBÜL

MESLEKİ VE TEKNİK 

ANADOLU LİSESİ



Okulun Tarihçesi

Okulumuz 03.09.2009 tarih ve 2009/07 no'lu İl Milli Eğitim Komisyonu kararı ve 10.09.2009 tarih ve 
21503 sayılı Valilik Makamı onayı gereği Hacı Fahri Zümbül Kız Meslek Lisesi adıyla kurulmuş ve 30.09.2009 
tarihinde Hacı Fahri Zümbül Kız Teknik ve Meslek Lisesi adıyla 2009-2010 Eğitim-Öğretim yılında Çerkezköy 
Ticaret ve Sanayi Odası Lisesi bünyesinde eğitim öğretim faaliyetine başlamıştır.

2010-2011 Eğitim Öğretim yılında hayırsever Hacı Fahri Zümbül’ün bağışıyla şu an bulunduğu binaya 
taşınmıştır. 2014-2015 yılında okulumuzun adı Hacı Fahri Zümbül Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi olarak 
değiştirilmiştir.

Okulumuzda öğrencilerimizin sosyal ve kültürel yönden desteklenmesini sağlamak amacı ile kurulmuş 
birçok sosyal kulüp mevcut olmakla birlikte bu kulüp çalışmaları ile tiyatro, animasyon v.b. gibi etkinlikler 
düzenlenmeye devam edilmektedir. Ayrıca okulumuz Uluslararası yemek yarışmalarında birçok derece almıştır.

Okulumuz Toplam Kalite Yönetimi, Okul Gelişimi Yönetimine ve projelere büyük önem vermektedir. 
2011’den itibaren Beyaz Bayrak, 2014’ten itibaren Beslenme Dostu Okul Sertifikası, 2014 Yılı Örnek Gıda 
İşyeri Belgesi, 2020 yılından itibaren Okulum Temiz Belgesi sahibidir. 

Salgın Döneminde Döner Sermaye İşletmesi Müdürlüğü olarak 1 Milyonun üzerinde cerrahi maske 
üretimi yapılmış 554.000 TL ciro elde edilmiştir.

Kurulduğu günden itibaren okulumuz; Çocuk Gelişimi ve Eğitimi Alanı, Yiyecek-İçecek Hizmetleri 
Alanı ve Moda Tasarım Teknolojileri Alanı ile ülkemizin istihdamına çok büyük katkı sağlamıştır. 



Okulun Yerleşim Yeri

Telefon= 0282 725 23 85

E-posta= 972001@meb.k12.tr

Adresimiz = İstasyon Mah. Hacı Fahri Zümbül Cad. Gök Sokak 
No:23 Çerkezköy/TEKİRDAĞ (Lemar alışveriş merkezinin üst 
tarafında ÇTSOAL’nin biraz ilerisindedir.)

Şehir merkezine yürüyerek 10 – 15 dk mesafededir. 3 nolu 
belediye otobüsüyle ulaşım sağlanabilir.



Okulun Fiziki Durumu

• 15 Derslik Sayısı

• 4 Atölye

• Uygulama Anasınıfı

• Laboratuvar 

• Z Kütüphane 

• Çok Amaçlı Salon

• Mescid



Atölyelerimiz

Çocuk Gelişimi Bölümü atölye çalışmaları



Çocuk Gelişimi Ve 
Eğitimi Alanı Ders İçeriği

• Çocuk gelişimi ve eğitimi alanında, sınıf seviyelerine göre en az 9 en 
çok 24 saat haftalık meslek dersi görülmektedir.

• Meslek dersleri şu şekildedir: 
• 0- 18 yaş arası tüm  gelişim alanlarının öğretimi 

• Oyun –oyuncak tasarlama ve eğitimi

• Drama eğitimi 

• Uygulama anasınıfı çalışmaları

• İşletmelerde beceri eğitimi(12. sınıf)



Uygulama 
Anasınıfımız



Atölyelerimiz

• Moda Tasarımı Bölümü atölye çalışmalarımız



Moda Tasarımı Ve 
Teknolojileri Alanında 

Ders İçeriği

• Moda Tasarımı ve Teknolojileri alanında, sınıf seviyelerine göre en az 
9 en çok 24 saat haftalık meslek dersi görülmektedir.

• Meslek dersleri şu şekildedir: 
• Çizim 

• Temel kalıp çalışmaları

• Modelistlik

• Biçki

• Dikiş teknikleri

• Ürün tasarım

• İşletmelerde beceri eğitimi(12. sınıf)



Atölyelerimiz

• Yiyecek-İçecek Hizmetleri Bölümü atölye çalışmalarımız



Yiyecek Ve İçecek 
Hizmetleri Alanında Ders 

İçeriği

• Yiyecek ve İçecek Hizmetleri alanında, sınıf seviyelerine göre en az 9 
en çok 24 saat haftalık meslek dersi görülmektedir.

• Meslek dersleri şu şekildedir: 
• Sunum

• Servis

• Pişirme teknikleri

• Türk ve dünya mutfağı lezzet uygulamaları

• İşletmelerde beceri eğitimi(12. sınıf)



Okulumuzun sosyal medya hesapları:

hfzmtal_gastronomi_dunyasi

hfzmtal_uygulamali_anasinifi

hfzmtal_moda_tasarimi .

Yapılan çalışmaları bu hesaplardaki paylaşımlardan da takip edebilir, 
inceleyebilirisiniz.



Pansiyon Durumu

• Okulumuzun  pansiyonu yoktur.

• Okulumuza sadece kız öğrencilerin kaydı alınmaktadır.



Okulun Kadrosu 

• 1 Müdür

• 5 Müdür Yardımcısı

• 35 Öğretmen

- 12 Mesleki Eğitim Öğretmeni

- 17 Kültür Dersi Öğretmeni

- 6 Uygulama Anasınıfı Öğretmeni

• 1 Sayman

• 6 Hizmetli Personel



2023-2024 Eğitim 
Öğretim Yılı Kontenjan 

Bilgileri

2023-2024 eğitim-öğretim yılında okulumuz 9.sınıfları 1 Çocuk 
Gelişimi sınıfı, 1 Moda Tasarımı sınıfı ve 2 Yiyecek-İçecek Hizmetleri 
sınıfı olmak üzere 4 şube olacaktır.

Her bir şubemiz 36 kişilik kontenjana sahiptir. Toplam 9.sınıf 
kontenjanımız 144’tür.



Sınıflar Düzeyinde 
Öğrenci Sayıları

Şu an 

9.sınıflarımız 3 şube 106 öğrenci, 

10.sınıflarımız 3 şube 94 öğrenci, 

11.sınıflarımız 3 şube 85 öğrenci ve 

12.sınıflarımız 6 şube 99 öğrenciden oluşmaktadır. Toplam öğrenci 
sayımız 384’tür.

Öğrencilerimiz 12.sınıfta meslek lisesi programı sebebiyle staj 
görmektedirler.Haftanın 3 günü staj için gittikleri işletmede, 2 günü ise 
okulda eğitim almaktadırlar. Staj yaparken asgari ücretinin %30 kadar 
ücret almaktadırlar.



Geziler



Yarışmalar

Yiyecek-İçecek Hizmetleri bölümümüzün 

2022-2023 eğitim-öğretim yılı içinde

katıldığı yarışmalar ve elde ettiği başarılar:

Denizli 2. Uluslararası Gastronomi ve Yemek Festivali

Lise Ekip Türkiye birincisi,

Balık tabağı kategorisi bronz madalya,

Restorantlı tatlı tabağı bronz madalya,

Kümes hayvanları tabağı ve

Yılın şefi kategorisi Merit ödülü

19. İstanbul Uluslararası Gastronomi Festivali

Lise Ekip Yarışması gümüş madalya



Yarışmalar



Yarışmalar

2020  İSTANBUL CULINARY CUP

2 ekip en iyi lise kategorisi dalında 3 altın madalya, 3 gümüş madalya

2019 Denizli GastroWorld Master Chefs Uluslararası Yemek Yarışması Başarılarımız

• Ekip dalında Türkiye 2. liği kupası ve 3 altın madalya 

• Restoran Balık Tabağı, altın madalya ve kategori şampiyonluğu 

• Restoran Et Tabağı, gümüş madalya

• Restoran Tatlı Tabağı, bronz madalya

2019 TAŞFED İSTANBUL GASTRONOMİ FESTİVALİ 

• 1 ekip Modern Türk Mutfağı kategorisi 3 gümüş madalya 

• 1 ekip En İyi Lise kategorisi 3 gümüş madalya 



Sosyal, Kültürel 
Faaliyetler 

• Yaşlı Bakımevi Ziyareti

• 23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Çocuk Bayramı Şenliği

• Çocuk Gelişimi ve Moda Tasarımı Bölümü Sergi Çalışmaları

• 19 Mayıs Atatürk’ü Anma,Gençlik ve Spor Bayramı Şenliği

• Kermes

• Geleneksel Yıl Sonu Konseri

• Meslek Liseleri Aileler ile Buluşuyor Projesi



Ulusal ve Uluslararası 
Projeler

1- Erasmus 2021 Tekirdağ İl Müdürlüğü  Konsorsiyum üyesi olarak 
Paris hareketliliği

2- eTwinning projeleri

6 proje Moda Tasarımı Teknolojileri Alanı

(5 Ulusal Kalite etiketi)

1 proje Yiyecek İçecek Hizmetleri

(1 Ulusal Kalite etiketi)

3- “eTwinning Okulu” ödülü 2023-2024 dönemi



Ulusal ve Uluslararası 
Projeler



2022 LGS sonuçlarına 
göre son yerleşen 

öğrencinin diploma puanı

2022 LGS sonuçlarına göre son yerleşen öğrencinin diploma 

puanı 73,7148’dir.



2022 YKS Verileri 

• Lisans Programına Yerleşen Öğrenci Sayısı: 11

• Önlisans Programına Yerleşen Öğrenci Sayısı: 12



Liseden Mezun Olunca

Okulumuzda Moda Tasarımı ve Yiyecek-İçecek Hizmetleri 
Bölümünden mezun olan öğrencilerimiz iş yeri açma belgesi alıyorlar.

Okulumuzdan mezun olan öğrencilerimizin üniversiteye gitmek 
gibi bir hedefi yoksa, öğrencilerimiz sektöre kalifiye eleman olarak 
yetiştirildikleri için isterlerse sektörde hemen çalışmaya 
başlayabilirler.



Üniversite Tercihlerindeki 
Avantajımız

Okudukları bölümün devamı niteliğindeki önlisans programlarını ek puan 
alarak tercih edebilirler. 





Moda tasarımı ve Yiyecek-içecek hizmetleri bölümlerimiz için M.T.O.K. 
programı kapsamında kontenjan ayrılan lisans programları mevcuttur.



Başarılı olmak için atılan ilk ve en önemli adım hedefini iyi 
belirlemektir. 

İşinizi şansa bırakmayın. Bilinçli tercih yapın.

Yeni eğitim-öğretim yılında bizimle olmanızı heyecanla bekliyoruz 


